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SEKT, KTORY CHUTIL UZ CISAROVI
FRANTISKOVI JOZEFOVI 1., MA 190 ROKOV

»loto Sampanské je vynikajuce.“ tymito slovami zlozZil poctu sektu rodiny Hubertovcov uhorsky cisar
Frantisek Jozef I. uz v roku 1896. Tento rok si znacka Hubert pripomina uz 190. vyrocie od svojho zalozZenia.
Slovenska fabrika v Bratislave bola prva mimo Francuzska, kde zacali s vyrobou sumivého vina.

odla legendy ju za-

lozil francazsky
vojak

Ked sa napoleonska
vyprava vracala cez

Slovensko z tazenia v Rusku, mlady
francuzsky vojak Johann Evangelist
Hubert zo Champagne po6vodne v
Bratislave, vtedajsSom Pre$porku, zo-
stat neplanoval.

Vsetko zmenilo jeho zranenie a kras-
na osetrovatelka - Paulina, kvoli kto-
rej sa rozhodol domov uz nevratit.
Zalubeny par sa zosobasil a Johann,
milovnik sampanského, sa rozhodol
na Slovensku usadit a zacat s vyrobou
sektu z miestnych vin, ktoré povazo-
val za mimoriadne kvalitné.

Najstarsia znacka na Sloven-
sku, ocenenia z celého sveta

Dnesna spolo¢nost Hubert J.E. vznik-
la naozaj v roku 1825 ako prva mi-
mofrancizska fabrika na $umivé

vina so sidlom na Radlinského ulici v
Bratislave. Jej zakladatelmi v3ak boli
pani Johann Fisher a Michael Schon-
bauer. Prvym ¢lenom rodiny Huber-
tovcov, ktory sa v roku 1875 objavuje
ako spolumajitel tovarne na vyrobu
$ampanského spolu s Fischerom, bol
Franz Hubert, mlad$i brat Johanna
Evangelistu Huberta, uz spominané-
ho zakladatela firmy podla legendy.

V roku 1877 odkupila rodina Huber-
tovcov od Johanna Fischera cela fir-
mu a v tomto obdobi sa na etiketach
flia§ objavil aj cisarom udeleny erb
Hubertovcov. Firma bola v roku 1877
prepisana na J. E. Huberta, ktory vSak
v roku 1882 ako 33 roc¢ny po tazkej
chorobe zomrel a vedenie podniku po
nom prebrala jeho manzelka Pauline,
znama z legendy. Pauline svojou usi-
lovnostou a rozhladom zveladila pod-
nik v kazdom smere. Uz v roku 1842
ziskala firma na prvej uhorskej prie-
myselnej vystave v Budapesti vyznam-
né ocenenia a o $tyri roky neskor zla-

td medailu za distotu, chut a kvalitu.

Spolo¢nost kazdoro¢ne produkuje
nielen $umivé, ale aj tiché vina a bran-
dy. Ziskava ocenenia na slovenskych,
ale aj prestiznych medzinarodnych
sutaziach. Slovikom Hubert chuti,
vyroba z roka na rok stupa, ¢o si vy-
zaduje modernizaciu a automatizaciu

vyroby.

Vyznamné
J.E. Hubert

milniky spolo¢nosti

+ 1825 Pani Johann Fisher a Micha-
el Schonbauer zalozili fabriku na
Radlinského ulici v Bratislave

¢ 1846 Zlata medaila za Cistotu a chut
na Uhorskej priemyselnej vystave v
Budapesti

¢ 1875 Do firmy vstupuju Hubertov-
ci, ktori sa zasluzili o jej rozmach

¢ 1877 Priblizne v tomto obdobi sa
firma Hubertovcov sa stava doda-
vatelom cisarskeho dvora Frantiska
Jozefa 1.

¢ 1882 Johann zomiera po tazkej
chorobe, vedenie firmy prebera
Paulina

¢ 1945 Firma bola zo$tatnena a za-
¢lenena do narodného podniku Za-
padoslovensky liehovy priemysel v
Leopoldove

¢ 1952 Spoloc¢nost sa prestahovala z
Bratislavy do Serede, aby bola bliz-
$ie k vinarskym oblastiam

¢ 1995 Firma sa stava sukromnou
akciovou spolo¢nostou

¢ 2008 Rozsirenie portfolia o pro-
dukty spolo¢nosti Vitis Pezinok

Spolo¢nost Hubert J.E.
vznikla v roku
1825 ako prva

mimofrancuzska
fabrika na Sumivé
vina.
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ovori sa, Ze za vSetkym

treba hladat Zenu.

Bolo to tak aj pri
zoznamovani s Johannom?

Myslim si, ze v tomto pripade to bolo
uplne naopak. Pracovala som ako
oSetrovatelka v jednej z najvacsich
presporskych nemocnic, v ktorej sa
denne vystriedali desiatky vojakov.
Ani mi nenapadlo, Ze si s niektorym
z nich za¢nem. Od vedtcej sestricky
sme mali vecerné vychadzky aj tak za-
kazané. Johann bol vynaliezavy a vzdy
nasiel cestu, ako veduicu presvedcit.

Ako si spominate na vase spo-
lo¢né zaciatky?

Johann bol velmi pozorny a nikdy
mu neunikla ziadna prilezitost oslavit
na$ spolo¢ny Zzivot. Okrem ludi mu v
Pre$porku ucarovali aj kvalitné miest-
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Saulina,
Zena, ktorej ucaroval Hubert

Bola to mlada krasna o$etrovatelka, ktora podla legendy v presporskej nemocnici zviedla francuzskeho vo-
jaka Johanna Evangelista Huberta. Pre lasku k nej uz zo Slovenska nikdy neodisiel, usadil sa a zacal vyrabat
sumivé vina. Prinasame vam exkluzivny rozhovor so Zenou, ktora obratila naruby srdce mladého vojaka a
dnes jej za to dakuje nejeden milovnik sektu.

ne vina. Zvykol ma prekvapit vybero-
vou flagou cerveného, no vravieval,
ze mi raz z Francuzska prinesie flasu
sektu. To sa mu vsak nikdy nepoda-
rilo. Mozno prave preto sa rozhodol
zalozit fabriku Sumivého vina.

Ako reagovali ludia na Johan-
novu iniciativu zacat s vyrobou
$umivého vina mimo kolisky
$ampanského?

Spociatku mu nikto neveril. Vraj sa
da sekt robit len v meste Champagne,
kde Johann vyrastal. Jeho zndmi vo
Francuzsku ho dokonca vyhlasili za
blazna. Johann sa vsak nenechal od-
radit a ja som ho v jeho sne vyrobit
vlastny sekt plne podporovala. Mys-
lim si, Ze prave prvé roky boli kltuco-
vé. Napriek mnohym tazkostiam sa to
nakoniec podarilo.

O chode firmy
som sice nevedela
vsetko, no laska
k nebohému manzelovi
ma kazdy den
posuvala vpred.

——  Paulina

Aké bolo vase postavenie vo
firme?

Pre Johanna bola praca nesmiernou
zadlubou, mnohému som sa rychlo
priucila. Manzel mi v praci nechal
vela volnosti. Uvedomoval si kluco-
vé postavenie zien v domacnostiach.
Vedel, ze su to prave ony, ktoré sekt
vyberaju, st hostitelkami, maju rady
bublinky a ¢asto sekty uprednostnuju
pred inymi druhmi alkoholickych na-

pojov. Mojou ulohou bolo kombino-
vat tie najrozmanitejsie chute v jeden
sviezi celok.

Spolo¢nostsarychlorozrastala.
Ako ste zvladali napor
neutichajucich poziadaviek zo
strany zakaznikov?

Po rychlom raste nastal pre nds viet-
kych kruty pad. Johann nds vo veku
33 rokov necakane opustil. Mala som
chut so vietkym skoncovat, v tovarni
ostalo niekolko mesiacov ticho. Po-
tom som si vSak povedala, Ze Johan-
nov spolo¢ny sen nemoézem nechat
len tak. Nikto necakal, ze do vedenia
firmy sa postavim prave ja. O chode
firmy som sice nevedela vsetko, no
laska k nebohému manzelovi ma kaz-
dy den postivala vpred. S plnou pod-
porou zamestnancov a s vierou v Jo-
hannove posolstvo sme vsetko zvladli.

Na pocest vynimocnej Zeny, ktord
zachrdnila nasu spolocnost, sme vyro-
bili sekt nesuici jej meno. Ruzovy suchy
sekt Pauline Hubert potesi milovnikov
Sumivého vina svojou vynimocnou
chutou a vysokou kvalitou. Je vyrobeny
klasickou metédou kvasenia vo flasi po
dobu minimdlne dvandst mesiacov. Po
dokonceni fermentdcie este niekolko
mesiacov vyzrieva na kvasnicnych ka-
loch, ¢o doddva tomuto sektu krdsny
biskvitovy charakter.
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Pitie sektu vtedy a dnes

Uz nasi predkovia vedeli, Ze sekt chuti najlepsie zo stihlych, vysokych kalichov tulipanového alebo lahko balonového tvaru. V pétdesiatych
rokoch minulého storocia prisiel zlozvyk pit sekt z misiek s velkou plochou. Dnes uz vieme, Ze na podavanie sektu st nevhodné, pretoze
velka plocha sposobuje rychly anik buketnych latok a $kodi aj perleniu, ktoré sa v tomto pohari velmi rychlo uvolnuje.

Najlepsie chuti z flétny

Pre ten spravny pozitok je najlepsie
podavat sekt v tuzkych, vysokych
poharoch, takzvanych flétnach. Na-
plnené by mali byt do dvoch tretin.
Tak sa perlenie a buket mozu napl-
no rozvinut. Idealne su pohare, ktoré
maju na najhlbSom mieste zdrsnenie.
Z francuzstiny sa toto miesto vola
,»bod mousseaux*. Tu sa sekt uvoliuje
a stupa v retazci bubliniek na povrch.

Damy smeli pit iba v ruka-
vickach

Pohar s tichym i Sumivym vinom sa

spravne drzi jemne za stopku spoje-
nim palca a ukazovaka. Spoloc¢ensky
nevhodné drzanie pohdra je za naj-
$irSiu cast pohara, v ktorej sa nacha-
dza napoj. V minulosti damy nepili
sekt inak ako v rukavickach.

Perli sa aj na druhy den

Zmenou nepresiel len spdsob ser-
virovania sektu - kym pred takmer
dvojstoro¢im sa flase zatkovali
voskom, dnes sa pouzivaju zatky
korkové alebo plastové. Otvorenu
flagu je mozné uzatvorit Specidlnou
zatkou, ktorda zabezpedi, Ze napoj si
zachova sviezost a perlenie aj do na-
sledujuceho dna.

Takto vyzerali flase Hubert s historickymi etiketami v minulosti. Mozno si
spominate, ako sa jedna z tychto flia$ otvarala aj u vas pocas rodinnych oslav,
svadieb, alebo len tak, ako prijemné bodka na zdver po naro¢nom dni. Casom
sice nase sekty zmenili $at, ale kvalita a vyborna chut zostavaju.

azeni priatelia, do rik sa Vam
dostalo mimoriadne

prave

vydanie Hubert novin, ktoré
sme sa rozhodli pripravit pri prilezitos-
ti 190. rokov, ktoré uplynuli od vzniku
nasej spolocnosti. Pre Iudsky vek je
190. rokov v sucasnosti nedosiahnu-
telna méta, ale aj pre firmy je vek bli-
ziaci sa k dvestovke zriedkavym javom.
Ludia dozivajici sa vys$sieho veku st
¢asto konfrontovani otdzkami, ako to
dokazali a ¢o preto spravili. Mame uz
asi v sebe zakddované, Ze sa snaZzime
nielen na chybdch, ale aj na dspechoch
druhych ndjst poucenie pre seba. Pred-
neddvnom ma zaujal zaujimavy mate-
ridl, v ktorom boli uvedené zivotopisy
100 ro¢nych Tudi. Zivotné osudy tych-
to jubilantov boli velmi r6znorodé, ale
predsa som v nich nasiel zopar spolo¢-
nych ¢rt. Bola to predovsetkym radost
zo zivota, jednoducha Zivotosprava,
vytrvalost a osobnd vyrovnanost.

V suvislosti s jubileom nasho Huber-
ta mi tiez napadla obdobna otazka,
¢o stoji za takmer dvestoro¢nou exis-
tenciou firmy, ktora bola pocas svojho
»Zivota“ konfrontovand vojnami, revo-
laciami, krizami, ale aj obdobiami roz-

ANN
SPARKLING WINE —

voja a rastu. Na moje prekvapenie som
nasiel isté paralely, ktoré odkazuju na
skusenosti 100 ro¢nych ludi.

Radost zo Zivota je vo firme reprezen-
tovand jej zamestnancami, ktorych
pracovny entuziazmus je vysledkom
uspesnej sebarealizacie. Zdrava Zivo-
tosprava, to je ekonomicka kondicia
firmy spojena s preciznym sledovanim
a riadenim nakladov. Vytrvalost moz-
no adaptovat na dosledné sledovanie
cielov a vytyCenej stratégie. Osobna
vyrovnanost je ,dusou firmy“, ktord
formuju opdt predovsetkym Iudia -
zamestnanci, ktori ako tim vytvaraju
jej Specificky a neopakovatelny cha-
rakter. A v tom mozno tkvie aj dlho-
ro¢ny uspech firmy, ze mala $tastie na
[udi od jej zakladatelov, panov Fische-
ra a Schonbauera, dalej cez Johanna a
Paulinu Hubertovcov, az po sucasny,
verim, Ze dobre ,,vyladeny, tim.

Snazili sme sa, aby Hubert noviny aj
prostrednictvom ,,retro® $tylu vydania,
vyberu mixu historickych podkladov
doplnenych o aktuality, boli pre Vas
zaujimavym, indpirativnym citanim.
Sekt Hubert je neodmyslitelnou stcas-
tou dobrej nalady, slavnostnych chvil a
okamihov, a preto by som Vam zelal,
aby takych okamzikov bolo vo Vasom
Zivote o najviac.

Prajem Vam prijemné ¢itanie, ktoré pre
posilnenie dobrej nalady odporuc¢am
kombinovat s poharom vychladeného
HUBERTA.

Na zdravie.
Peter Krupa




10/2015 - NEPREDAJNE

4,
o o
Pudit

Enologicka Ingrid Vajczikova:

Sekt podavajte s eleganciou a Sarmom

nolég je clovek, ktory dava
Enépoju dusu, chut, vonu a roz-

hoduje o tom, aku odrodu, su-
roviny, ¢i prisady do vina pdjdu. V
Huberte je enologickou Ingrid Vaj-
czikova, dama s vyberanym vkusom,
jazykom aj nosom na dobré sekty. Tu
je niekolko jej tipov, ako si spravne
vychutnat sekty:

1.
Sekt skladujte na chladnom a tma-
vom mieste.

2.

Sektu sa najlepsie dari, ked sa flasa
skladuje na stojato.

3‘
Sekt vyzaduje stabilnu teplotu, sko-
dia mu casté teplotné zmeny.

4.
Neotvarajte sekt tesne po prevoze v
aute, nechajte ho ,oddychnut*

5.
Optimalna teplota pri konzumacii
bieleho sektu je 5 - 7°C,

ruzového 6 - 8°C a cerveného
9-11°C.

6.
Sekt podavajte v uzkych a vysokych
poharoch - Siroké pohare v tvare
misky nie st vhodné.

7.

Pri otvarani naklonte flasu sektu
mierne $ikmo, pridrziavajte zatku
palcom a pomaly otacajte flagu, kym
sa zatka neuvolni.

8.
Sekt sa vdc¢sinou neodporuca skla-
dovat velmi dlho - maximalne 2
roky.

9.

Na rychle ochladenie sektu naplnte
vedierko kuskami ladu, zalejte vo-
dou a prisypte 2 lyzice soli.
Servirujte po 10 minutach.

10.

Sekt podavajte s eleganciou a $ar-
mom, aky si tento napoj zasluhuje.

Sampanské  verzus  sekt.

Aky je rozdiel?

Sampanské je oznacenie pre sekt,
ktory pochadza len z oblasti ,,Cham-
pagne“ na severe Franctizska. Sumivé
vina pochadzajtce z inych oblasti sa
oznacuju ako sekt. Rovnaké metddy,
aké sa pouzivaju pri vyrobe ,,pravého
$ampanského®, sa pouzivaju aj na Slo-
vensku, preto je napriklad sekt Johann
E. Hubert kvalitativne porovnatelny s
pravym ,$ampanskym®

NamieSajte si Hubert inak:
Drink Hugo

Potrebujete:

3 cl bazovy sirup
drveny lad

mata

Hubert de Luxe
soda

Postup:

Do podavacieho pohara nalejte bazo-
vy sirup, pridajte drveny lad a matu.
Dolejte Hubert de Luxe a sédu. Pre-
miesajte barmanskou lyzicou.

Tip: Na nealkoholicky variant staci,
ak Hubert de Luxe nahradite nealko-
holickym Hubertom.

Cokoladovy Fondant

—IN-—\\

Novinky z kuchyne Hubert

Osladi zivot aj bez cukru

Novy sekt Hubert Club Zero Dosa-
ge bez cukru potesi tych, ktori si na
cukor musia davat pozor. Pokojne sa
nechajte zlakat jeho Iahkou kvetino-
vou vonou, chutou zrelého exotické-
ho ovocia a zlatistou farbou. V ¢om

je jeho tajomstvo? Hubert Club Zero
Dosage sa vyraba metodou char-
mat, kedy pri druhotnom kvaseni
sekt zreje Sest mesiacov a nasledne
vznikd takzvany ,sekt nature brut
zero dosage. Po tom, ako pri kvaseni
vznikna bublinky, sa do sektu zvy-
¢ajne pridava expedic¢ny likér, ktory
je zodpovedny za zvyskovy cukor
v sektoch. Do sektu Hubert Club
Zero Dosage sa expedic¢ny likér ne-
pridava, vdaka ¢omu vynikne jeho
lahodna chut a uzit si ho mozu vietci,
ktori cukor nemozu. Tak na zdravie!

Bielo ¢ierny odrodovy sekt
Do portfélia prémiovych sektov
spolo¢nosti Hubert J.E. pribudla
tento rok aj novinka; odrodovy sekt
Hubert Blanc de Noir. Pre¢o odrodo-

vy a preco bielo ¢ierny? Pretoze toto
biele Sumivé vino v sebe prekvapivo
ukryva $tavu z tmavého hrozna od-
rody Cabernet Sauvignon. Tito ne-
skoro dozrievajica odroda je pova-
zovana za krala modrych mustovych
odrdd. Nézov Blanc de Noir mozeme

Sektom sa pripija nielen na oslavach.
Chuti vyborne aj k jedlam. Andrej
Zednicek, sétkuchar Tulip House Ho-
tela, pre vas pripravil tip na chutny
dezert.

Potrebujete:

(2 porcie)

45 g ¢okolady

45 g masla

45 g cukru

45 g hladkej muky
1 vajce

1 zltok

Postup:

Cokolddu spolu s maslom roztopte
nad parou. Vajicka vyslahajte spolu
s cukrom a zmie$ajte s roztopenou
¢okoladou a muikou. Zmes ¢okolady
nalejte do dvakrat vymaslovanych
nadobiek (po prvom vytreti maslom
ich vlozte do chladnicky na 5 minut
a znovu vytrite). Nadobky vysypte
kakaom a pecte 8 minut v rozpalenej
peci na 180° C. Vyklopte na tanier a
podavajte s malinami a lesnym ovo-
cim. Dobru chut.

Zamatovy buket sektu Hubert L"O-
riginal Rouge prebudi vase zmysly a
ozvlastni ¢okoladovu chut dezertu.

Dobrd chut
a na zdravie!

volne prelozit ako biele vino vyro-
bené z tmavého hrozna. Vyraba sa
velmi jemnym a pomalym lisovanim
modrej odrody, aby sa neuvolnil fa-
rebny pigment ukryty v Supkach bo-
bul. Opatrnym postupom sa ziskava
¢ista, skoro bezfarebna $tava, z ktorej
nasledne po sekundarnej fermenta-
cii metédou transvalz vznika biely
uslachtily sekt Hubert Blanc de Noir.

Podmani si vas svojou dokonalou
chutou, plnou sviezosti exotického
ovocia a cerstvého biskvitu, ktory
uspokoji aj tych najnaroc¢nejsich mi-
lovnikov kvalitnych sektov. Pozdvih-
nite pohar do svetla a vychutnajte
si jeho zlatista farvu a dlhotrvajtce
prelenie, ktoré vas postekli na jazyku.
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Celebrita medzi sektmi?
Hubert De Luxe

lovaci miluja Hubert De Luxe! Toto aromatické biele Sumi-

vé vino sa vyraba metédou Rurale, inak povedané Asti, pri

ktorom, proces kvasenia prebieha v uzavretych kvasnych
nadrziach a odtial putuje do flia$ - azZ na vas stol. Napriek tomu,
Ze sa sekt vyznacuje sladkou chutou, dopraju si ho aj muzi.

Pokusali ste sa uz niekedy
spocitat bublinky v Hubert

De Luxe?
Pravdepodobne by ste sa ani nedora-

tali. 750ml flasa Sumivého vina totiz
obsahuje priblizne 49 miliénov bub-
liniek.
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Oplati sa ho pit v spolo¢nosti
svojej polovicky

Hovori sa, Ze vzneSend bohyna lasky
a krasy Afrodita sa zrodila zo $umia-
cej peny, preto ma vraj kazda flasa
De Luxe afrodiziakdlne ucinky.

Pohar pre Zirafy

Najvacsi pohar na Sumivé vino dosa-
huje vysku skoro 2 metre. Pokial by
ste sa ho rozhodli naplnit, potrebo-
vali by ste priblizne 22 flia§ Hubertu
De Luxe.

Je to riadny silak

Tlak vo fladi je minimalne 0,25 Mpa,
¢o je trikrat viac ako tlak v pneumati-
ke automobilu.

\—7—4
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Rekordman v lietani volnym
stylom

Zatka z flase De Luxe je dobry letec.
V roku 1988 usporiadali v New Yor-
ku sataz “let korkovej zatky”, aj ked
nie De Luxe. Vitazna zatka preletela
vzdialenost az 54.18 metrov.

Sekt a Napoleon

Najslavnejsi franctuzsky general a po-
liticky vodca, Napoleon Bonaparte si
bez sektu nedokazal predstavit kazdu
vynimoc¢nejsiu situdciu. Sam tvrdil:
»Po vyhre si ho zasluzim, po prehre
ho potrebujem®

ANNO 2
SPARKLING WINE
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Metdody vyroby sektu

Charmat

metoda vyroby sektu

- SPARKLING WINE
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Cuveé :
Kvasenie
a zrenie
4
== ™ Filtracia .
V ,’w_)
Pridanie
expedi¢ného likéru
6 3
¥ —
Stocenie do flias 7

Zatkovanie,
pridanie agrafy

Hubert
Club brut

yroba sektu je skutocnou

alchymiou a mnohi vinari

a producenti si tajomstvo
receptury poctivo strazia. Tajom-
stvom vsak nie je to, Ze jedinecné
vlastnosti sektu sposobuje oxid uh-
licity (CO2), ktory vznika ako ved-
lajsi produkt pri kvaseni. Rozpusta
sa vo vine a vysledkom je perlenie a
prijemné Steklenie na jazyku v po-
dobe bubliniek.

Aby bolo cuvée (vznikd spajanim
rozliénych, navzijom sa dopliaju-
cich vin) privedené po svojom odpo-
¢inku k druhotnému kvaseniu, pri-
davame tirazny likér, pozostavajuci
z presne vymeranych dielov vina s
rozpustenym cukrom a pridavkom
Cistej kultury kvasiniek. Kvasenie po-
tom moze prebiehat rozlicnym spo-
sobom.

Tradi¢na metdoda

Tradi¢nou metédou st vyrabané kla-
sické franctuzske vina, zname z vy-
chyrenej oblasti Champagne. Pocas
tejto metddy prebieha druhotné kva-
senie cuvée v uzavretej flasi. V prie-
behu druhotného kvasenia zohravaja
dolezitu dlohu uslachtilé kvasinky,
ktoré menia cukor na alkohol a oxid
uhlic¢ity. Ten sposobuje po otvoreni
flase oblubené perlenie.

Po doékladnom prekvaseni nastava
striedavé otacanie v smere a v protis-
mere hodinovych ruciciek a flase so
sektom sa presuvaju z horizontalnej
do vertikdlnej polohy. DoleZitou ulo-
hou pri tejto metdde je odstranit zvy-
$ky kvasiniek, flase sa preto striasaju
dovtedy, kym sa kvasinky neusadia k
uzaveru.

Aby sa kvasinky dali z hrdla flase
lahko odstranit, musia absolvovat la-
dovy kupel, ktory sa véak moze rea-
lizovat az po ukonceni zrenia. Flasa
vykupana v ladovom kupeli, po otvo-
reni vystreli hmotu vnutornym tla-
kom. Sekt touto chybajicou hmotou

nestrati na svojom objeme a chuti,
chybajuci objem je nahradeny dozaz-
nym likérom. V procese finalizacie sa
flasa uzavrie korkovym uzaverom a
zabezpeci agrafou. V nadom zavode
v Seredi tymto spdsobom vyrabame
exkluzivne $umivé vino pomenované
podla jedného zo zakladatelov - Jo-
hann E. Hubert.

Charmatova metdda

Charmatova metdda je charakteris-
tickd zmenou kvasnej nadoby. Pri
tejto metdde flasu nahradza velko-
objemova kvasna nadrz, v ktorej $u-
mivé vino po ukonceni druhotného
kvasenia ostava zriet po dobu mini-
malne Sest mesiacov. V zavere¢nej
etape vyroby su odfiltrované kvasin-
ky a pridany dozazny likér. Po tomto
procese nasleduje plnenie do flias.
Touto metddou vznikaju vsetky sekty
z radu Hubert Grand a Hubert Club.

Transvalsna metoda

Transvalsna metdéda je povodnou
tradi¢nou metddou, pri ktorej sa Su-
mivé vino vyraba z prirodného vina
vo flasiach druhotnym kvasenim. V
priebehu druhotného kvasenia zo-
hravaju dolezitd ulohu uslachtilé
kvasinky, ktoré menia cukor na al-
kohol a oxid uhlicity. Ten sposobu-
je po otvoreni flase perlenie. Hlavny
rozdiel oproti klasickej metdde je vo
findlnej faze, kde sa vino prefiltru-
je a naplni do flia§ pripravenych na
expediciu. Transvalsnou metddou
vznikaju podmanivé sekty Hubert
L’Original.

Metoda Asti

Metdédou Asti sa vyrabaji aromatické
$umivé vina, ku ktorym sa zaraduje
aj oblubeny Hubert De Luxe. Vznik
tychto sektov je podmieneny prvot-
nym kvasenim mustu aromatickych
odrod vinica. Cely proces prebieha v
uzavretych kvasnych nadrziach.

Sabraz - ako otvorit
flasu Sablou

abraz je Specidlna technika

otvarania flase sektu Sablou.

Tento sposob sa pouZiva pri
mimoriadnych prilezitostiach a
vyzaduje si spravnu techniku a $vih
majstra.

1.
Flasu sektu vychladte asi na 3 az 5

stupnov Celzia. Precizne odstrante
pozlatku a korunku okolo korkového
uzaveru flase.

2.
Pevne a s vystretou rukou uchopte
flasu sektu zospodu. Flasu namierte
v 30 - 40 stupnovom uhle od seba.

3.
Flasu oto¢te smerom dohora a
polozte na nu $ablu, ktorou idete ro-
bit sabraz.

4,
Sablou prejdite smerom k rozsirenej
casti hrdla, ktora sa odlomi spolu s
korkovym uzéverom.

V pripade, Ze sa vam sabraz na
prvykrat nepodari, odporucame
otvorit flagu klasickym spdsobom.
Moze totiz dojst k naruseniu Struk-
tury flase a naslednému prasknutiu.
Na zdravie!
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Zaujimavosti
70 Serede

ko ste sa uz v tychto novi-

nach docitali, naga histéria sa

prelina cez tri storoc¢ia. Mali
sme velké $tastie, Ze vyroba Sumivého
vina bola pocas celej nasej histérie na
dlhsie obdobie prerusena len pocas
dvoch svetovych vojen. Vzdy tu vSak
boli zamestnanci, ktori dokdzali odo-
vzdat svoje brilantné majstrovstvo
spojené s vyrobou sektov dalsej gene-
racii. Vela sa v§ak zmenilo, drevené
sudy vystriedali nerezové tanky, vda-
ka ktorym vieme technologicky lepsie
riadit proces zrenia. Dnes vyuzivame
nové technické zariadenia od filtrov,
chladenia, laboratérneho vybavenia,
ktoré patri medzi najmodernejsie vy-
bavené laboratéria vo vinarskom od-
vetvi na Slovensku, pocitacov, kvalit-
nejsich flia, prepracovanej adjustaze
a lepsej logistiky. Ale napriek tomu
zostalo to podstatné - samotny tech-
nologicky priebeh zrenia a vynimoc-
na chut perliaceho sektu.

Pri vyrobe vina je histéria velmi vzac-
na, velakrat motivujica, i ked chute a
vone nasich milovnikov vina sa rok-
mi vyvijaju. Zaujimavy je posun chu-
ti ludi. Davnejsie ludom velmi chutilo
vino vyzreté, tazieho typu, plné, vo
farbe casto krat az zlatisté. Moderna
doba hovori o lahkych sviezich aro-
matickych vinach s modernymi far-
bami svetlo Zltej farby s nadychom
jemne zelenkavych farieb.

Rovnako napr. pri vyrobe sektu Jo-
hann E. Hubert vyuzivame klasicka
metddu vyroby sumivého vina, ktora
je rokmi osvedcena. I ked si poma-
hame modernymi strojmi, samotné
striasanie sa robi ru¢ne na klasickych
drevenych stojanoch. Degorzovanie
kvasiniek robime taktiez rucne a aj
pridavanie expedi¢ného likéru je re-
alizované Iudskou rukou.
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Kam za sektom

Sekt a moda

Jesen sa nesie v znameni velkolepych
modnych podujati po celom sve-
te. Tyzdne moédy vsak uz nie st len
vysadou velkych metropol ako Pa-
riz, Milano, ¢i New York. Tento rok
zavitaju aj do Bratislavy. Atmosféru
modnej Sou Fashion LIVE! v Brati-
slave doplnia lahodné sekty z nasej
dielne.

Sufaz somelierov

V spolupraci s Asociaciou somelié-
rov Slovenskej republiky Hubert J.E.
pravidelne organizuje sttaz pre so-
melierov Hubert Trophée. Odborna
porota hodnoti zru¢nosti niekolko
desiatok prihlasenych talentov, pri-
¢om ten najlepsi postupuje na Maj-
strovstva Eur6py somelierov.

Suboj barmanov

Letni sezénu kazdoro¢ne otvara
podujatie, ktoré sa nezaobide bez
bubliniek - je nim Hubert Cup. Na-
pinavy suboj medzi profesiondlnymi
barmanmi a barmankami. V spo-
lupraci so Slovenskou barmanskou
asocidciou a magazinom Inbar &
Restaurant organizuje Hubert me-
dzindrodnu sutaz v miesani drinkov
na baze sektu. Profesionali si svoje

umenie meraju v kategdriach Sekt
cocktail a Flair.

Sekt na Gurman Feste
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Spravne vychladeny sekt najlepsie
chuti v dobrej spolo¢nosti a v kombi-
nacii s dobrym jedlom. Sekty Hubert
preto nesmu chybat na prestiZznom
festivale plnom zaujimavych chuti.

Divadlo s pohiarom v ruke

Divadelné predstavenia v ramci pro-
jektu Leto v $tadiu L+S si mozete vy-
chutnavat s poharikom sektu Hubert
v ruke.

Kde sa oslavuje laska

Zasnuby, rozlucky so slobodou a
svadby sa nezaobidu bez oslav a
sektu. Svadobny portal nevesta.sk
prinasa indpiracie k vyberu sektov.
Nevesty sa na hom mozu tiez podelit
o najkraj$ie momenty z dna, kedy si
splnili svoj dievcensky sen.

Bublinky, ktoré si cenime doma i v zahranici

edysi to boli medaily,

dnes su to diplomy -

sekty a vina su za svoju
kvalitu a jedine¢nu chut od-
menované na vystavach a vi-
narskych sutaziach uz po sta-
rocia.

_

Historické ocenenia z

Hubertovcov

cias éry

Dodnes sa po celom svete konaju
vinarske sutaze, na ktorych sa scha-
dzaju medzindrodne uzndvani od-
bornici a somelieri. Hodnotia a vy-

beraju spolu tie najlepsie sekty a vina
z najlepsich. Maju pritom zodpoved-
nu a nefahkd ulohu, mnohokriét to-
tiz vyberaju nielen z desiatok, ale aj
zo stoviek vin a sektov. Effervescents
du Monde v koliske $ampanského -
francizskom Champagne, Vinalies
Internationales v Parizi, AWC Vien-
na v susednej Viedni, Bachus v $pa-
nielskom Madride, nemecka MUN-
DUS VINI, ¢i Mondial du Rosé,
sutaz ruzovych vin v Cannes, patria
medzi najprestiznejSie a medzi oce-
nenymi nechybaju ani sekty Hubert.
Za medzinarodnymi vystavami ne-
zaostava ani Slovensko - pravidelne
sa u nas kona Narodny salén vin ¢i
Agrovino Nitra.

Medzi nase najocenovanejsie sekty
uz dlhodobo patria Hubert de Luxe,
Hubert Grand a Johann E. Hubert,
ktoré si odbornu porotu aj verejnost
ziskavaju vyvazenou chutou, iskri-
vou farbou bubliniek a nezamenitel-

nou vonou. Chute odbornikov aj la-
ikov su rozmanité a potvrdzuju to aj
tieto tri sekty - ¢i je to sladky Hubert
de Luxe, polosladky Hubert Grand
alebo suchy sekt Johann E. Hubert.
,=Uspech v sttaziach so silnou me-
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dzinarodnou aj domacou konkuren-
ciou nas len uistuje, Ze mame byt na
¢o hrdi. Takéto vysledky su pre nds
zaroven silnym zaviazkom do buduc-
nosti,“ hovori Ing. Ingrid Vajczikova,
PhD, hlavna enologicka Hubert J.E.
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